Lalavola

AMBIENTE REISEN GASTLICHKEIT WEIN

Rezept fiir 4 Personen Rezepte Alexandra Bader

Sabayone von Limoncello

WERKZEUGE
1 Handmixer
1 Bain-Marie

1 Rahmbléser 11, mit 2 Patronen

ZUTATEN
6 Eigelb
120 g Zucker, fein
2,5dl Limoncino Limoncello, BOTTEGA

Garnitur
1 Bio-Limetten, Abrieb

ZUBEREITUNG

Das Eigelb, den Zucker und den Limoncello mit dem Handmixer gut
verrihren. Auf einer Bain- Marie weiterschlagen, bis die Masse luftig-
cremig wird. Sofort lauwarm servieren. Mit Limettenabrieb garnieren.

Tipp: M&chten Sie die Sabayone vorbereiten, empfehlen wir, die cre-
mige Masse in einen Rahmbléser zu fullen. Den Rahmblaser mit

2 Patronen nacheinander laden und a la minute in die Glaser spritzen.
Die Sabayone muss dann kalt serviert werden.
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