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Rezept für 8  Personen 

Kartoffelsalat mit Stangen- 
sellerie,Granny-Smith-Äpfeln 
und Gewürzgurken

ZUTATEN
	 12 	 Kartoffeln, gross, festkochend 
		  z. B. Spunta oder Sieglinde
		  Salz
	 4 	 Granny-Smith-Äpfel geschält, entkernt, fein gewürfelt
	 4 	 Stangensellerie, fein gewürfelt
	 4 	 Gewürzgurken, gross, fein gewürfelt
 	2 Bund 	 Schnittlauch, fein geschnitten
	 4 El 	 *Mayonnaise
	 2 	 *Eigelb
	 2 Tl 	 *Dijonsenf
	 2 dl 	 *Halbrahm
		  *Apfelessig, nach Geschmack
		  *Fleur de Sel
		  *Pfeffer aus der Mühle
		  *Piment d’Espelette, nach Geschmack

ZUBEREITUNG
Die Kartoffeln mit der Schale al dente kochen und abgiessen. Leicht 
auskühlen lassen und schälen. Ca. 6 Stunde ruhen lassen und kalt in fei-
ne Würfel schneiden. Die *Zutaten zu einem Dressing rühren. Die Kar-
toffeln, den Sellerie, die Äpfel, die Gurken und den Schnittlauch vor-
sichtig mit dem Dressing mischen und ca. 
2 Stunden ziehen lassen.
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