Lalavola

AMBIENTE REISEN GASTLICHKEIT WEIN

Rezept fiir 4 Personen Rezept von La Tavola

Gugelhopf mit Mostbrockli,
Oliven und Greyerzer

WERKZEUGE
1 Gugelhopfform

ZUTATEN
200 g Mostbrockli, in kleine Wirfel geschnitten
75 g Taggiasca-Oliven, gehackt

150g Mehl
1Pck. Backpulver
3 Eier

1dl Sonnenblumendl
1,25dl  Vollmilch, lauwarm
100 g Greyerzer, gerieben
1Msp. Salz
1Msp. Schwarzer Pfeffer aus der Mihle

ZUBEREITUNG

Den Backofen auf 180 °C Umluft vorheizen. Das Mehl und das Back-
pulverin einer Schissel gut mischen, die Eier hinzufigen und mit dem
Schneebesen kraftig verquirlen. Nach und nach das Al, die Milch, den
Greyerzer einrhren. Mit Salz und Pfeffer abschmecken. Die Mostbro-
ckliund die Oliven hinzufligen. Den Teig in eine ausgebutterte, be-
mehlte Form flllen und ca. 45 Minuten backen. Den Kuchenin der
Form etwas ausklhlen lassen und auf ein Gitter stirzen.
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