Lalavola

AMBIENTE REISEN GASTLICHKEIT WEIN

TomatenV| Nna |g rette Rezept von Eric Ribke und Marion Michels

WERKZEUGE
Backtrennspray
Pinsel

ZUTATEN
5 Fleischtomaten, gross, enthdutet, entkernt, gewdirfelt
20 g Tomaten, getrocknet, in Olivendl eingelegt,
abgetropft, fein gehackt
20 g Taggiasca-Oliven, ohne Kerne, fein gehackt
2 Schalotten, geschalt, fein gehackt
1El Kapern, abgetropft, gehackt
1 Bio-Limette, Saft und Zeste
3 Estragonstiele, nach Geschmack
Einige Petersilienzweige, glatt, gezupft, fein gehackt

0,5dl Olivenadl
2 El Balsamessig, weiss, nach Geschmack
Fleur de Sel

Schwarzer Pfeffer aus der Miahle
Piment d’Espelette
Bratbutter zum Andinsten

ZUBEREITUNG

Die Schalotten in Bratbutter glasig dinsten und auskihlen lassen. Alle
Zutaten mischen. Mit Fleur de Sel, Pfeffer und Piment d’Espelette
wurzen.
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