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Clafoutis-
Grundrezept

WERKZEUGE

  Stabmixer

  Schüssel, gross

ZUTATEN

 4  Eier, vorsichtig getrennt

 4 Tl  Zucker

 1,5 dl  Vollrahm, geschlagen

 4 Tl  Mehl

 1 Pck.  Backpulver

ZUBEREITUNG
Die Eigelb mit dem Zucker sehr schaumig rühren. Das Mehl und das 
Backpulver auf die Eimasse sieben und gut verrühren. Die  Eiweiss 
schnittfest schlagen. Den geschlagenen Rahm unter den Eischnee he-
ben. Die  Eiweissmasse hinzugeben und unterrühren. 
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