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3 Gläser

Zitronenmarmelade
WERKZEUGE
 3  Konfitürengläser à 2 dl (verschlussfähig)

ZUTATEN
 2  Bio-Zitronen, heiss gewaschen, Zesten
 3  Zitronen 
 2 dl  Zitronensaft, frisch gepresst, je nach Grösse 4 bis 6 Zitronen
 1 dl  Orangensaft, frisch gepresst
 1,5 dl  Tonic-Water
 450 g  Gelierzucker 2:1
  Limoncello zum Auffüllen

ZUBEREITUNG
Für die Zitronenfilets die 3 Zitronen mit dem Sparschäler dick schälen, 
sodass auch die weisse, innere Haut entfernt ist. Mit einem spitzen 
 kleinen Messer die Zitronenfilets heraustrennen. (Ohne innere Häute) 

Zesten, Filets, Zitronen- und Orangen saft, Tonic-Water und Gelierzucker  
in einem grossen Topf mischen und nach Packungsbeilage kochen.
Mit wenig Limoncello aufgiessen. Die Gläser luftdicht verschliessen und 
auf dem Deckel auskühlen lassen.
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