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8 Gläser

Preiselbeeren-Birnen-Konfitüre
WERKZEUGE
 8  Konfitürengläser à 2 dl (verschlussfähig)

ZUTATEN
 500 g  Preiselbeeren, TK
 600 g  Birnen, geschält, entkernt
 500 g  Gelierzucker 3:1
 1  Bio-Zitrone, Saft und Abrieb
 1 Tl  Zimt
  Grand Marnier zum 
  Aufgiessen

ZUBEREITUNG
Die Preiselbeeren und die Birnen mit dem Gelierzucker ca. 60 Minuten 
ziehen lassen. Die restlichen  Zutaten unterrühren und nach 
 Packungsbeilage des Gelierzuckers kochen. Die noch heisse Masse 
gleichmässig in 8 Konfitürengläser verteilen. Mit wenig Grand Marnier 
aufgiessen. Die Gläser luftdicht verschliessen und auf dem Deckel aus-
kühlen lassen.
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