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für 4 Personen

Bunte Zucchini mit Feta und 
Cherrytomaten

 WERKZEUGE
  Feuerfeste Form

ZUTATEN
 4  Zucchini, grün, gewaschen
 4  Zucchini, gelb, gewaschen
  Olivenöl
 300 g  Cherrytomaten, im Backofen konfiert, 
  siehe Rezept www.latavola.ch
 300 g  Feta-Käse, abgetropft, gewürfelt

  Garnitur 
  Olivenöl
  Maggia-Pfeffer
  Fleur de Sel

ZUBEREITUNG
Die Zucchini in gleichmässige Scheiben schneiden. Die Zucchini mit 
Olivenöl beträufeln und  gut mischen. In der feuerfesten Form vertei-
len.  Auf dem Grill garen, bis das Grillgut eine schöne  Farbe erhält. Mit 
dem Feta und den Tomaten  bestreuen und ca. 10 Minuten am Rande 
des  Feuers ziehen lassen. 

ANRICHTEN 
Die Zucchini portionenweise auf den vorgewärmten Tellern anrichten. 
Mit Maggia-Pfeffer und Fleur de Sel bestreuen und mit Olivenöl nap-
pieren.

Rezept von Marion Michels und Marvin Lange




