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REZEPT FÜR 10 PERSONEN 

Onkel Hubis Portweinsauce

WERKZEUGE
  Sieb, sehr fein

ZUTATEN  
Portweinsauce
 4 dl  Kalbsfond, dunkel 
 4 dl  Bratenfond 
 4 dl  Portwein, dunkel 
 2  Thymianzweige 
 2  Knoblauchzehe mit Schale, leicht angedrückt 
 2  Lorbeerblätter
 8  Pimentkörner
 100 g  Butter, eisgekühlt, gewürfelt

ZUBEREITUNG
Portweinjus – vorbereiten
Alle Zutaten aufkochen und die Flüssigkeit auf die Hälfte reduzieren. 
Durch ein Haarsieb passieren. 

FERTIGSTELLEN 
am Weihnachtsabend – 5 Minuten
Kurz vor dem Servieren die eiskalten Butterwürfel mit einem Schnee-
besen unter die heisse Sauce heben.

Tipp – Vorbereitung zu Hause: 
Die Portweinsauce können Sie zu Hause fertigstellen und vor Ort mit 
der Butter aufmontieren.
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