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Frischer Geissenkase im
Parmaschinkenmantel auf
Dattelsalat mit frischen Feigen

ZUTATEN

Frischer Geissenkise

im Parmaschinkenmantel
8 Scheiben Parmaschinken
4 Geissenkase, klein, frisch

Dattelsalat mit frischen Feigen
8 Datteln, entkernt, in feine
Streifen geschnitten
4 Feigen, frisch, gewaschen, gewdrfelt
2El Rosinen
Wenig Olivendl, extra vergine
Aceto Balsamico, alt
Garnitur
60g Pinienkerne, gerostet
4 Physalis
2 Feigen, blau, geachtelt

ZUBEREITUNG
Frischer Geissenkdse im Parmaschinkenmantel
Je einen Geissenkase in eine Scheibe Parmaschinken wickeln.

Dattelsalat mit frischen Feigen
Die Feigen, die Datteln und die Rosinen mischen. Mit wenig Olivendl
und Balsamico abschmecken.

ANRICHTEN

Den Dattelsalat portionenweise in Schélchen fillen. Mit einem
Geissenkase im Parmaschinkenmantel anrichten. Mit frischen Feigen,
der Physalis und den gerosteten Pinienkernen garnieren.

Dazu passen Tortas de Aceite.
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