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REZEPT FÜR 4 PERSONEN

Raclette de luxe
by Marion Michels

WERKZEUGE
 2  Racletteöfeli 
 1  Trüffelhobel 

ZUTATEN
  800 g  Raclettekäse, in Scheiben geschnitten
 800 g  kleine Raclette-Kartoffeln, gekocht 
 2  Birnen, gewaschen, entkernt, mit der Schale in 
  hauchdünne Scheiben geschnitten
 2  Äpfel, gewaschen, entkernt, mit der Schale in 
  hauchdünne Scheiben geschnitten
 1  Sommertrüffel, ca. 40 g,  
  ersatzweise Périgord-, oder weisser Albatrüffel
  Schwarzer Pfeffer aus der Mühle

ZUBEREITUNG
Nach Lust und Laune die Raclette-Pfännchen mit Äpfel-  und Birnenspal-
ten belegen. Mit einer Scheibe Raclettekäse abdecken und auf dem 
Racletteöfeli schmelzen lassen. Vor dem Genuss den Trüffel direkt auf den 
Käse hobeln. Mit schwarzem Pfeffer aus der Mühle würzen.
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