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AMBIENTE REISEN GASTLICHKEIT WEIN

:
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AMI TRUDIS EIERSALAT Rezept von Marion Michels und Ursula Egli
4 PERSONEN

ZUTATEN

DRESSING '
1dl *Saurer Halbrahm

5El *Mayonnaise
2El *Dijonsenf
1 Msp. Schwarzer Pfeffer aus der Muhle
1 Msp. Fleur de Sel
1 Zitrone, Saft
1Tl Paprikapulver, stss

EIERSALAT
6-8 Eier, hartgekocht, geschalt, gewurfelt
150g Greyerzer, ohne Schale, fein gewurfelt
4 Stangen Stangensellerie, kiichenfertig, in feine Streifen geschnitten

GARNITUR
" LI

Bratspeckscheiben, hauchdlnn geschnitten, kross gebraten
4 Blattspitzen Stangensellerie
¥%2Bund  Schnittlauch, fein gehackt

ZUBEREITUNG
DRESSING
Die *Zutaten glattriihren und mit den restlichen Zutaten abschmecken.

EIERSALAT
Die Eier, den Kase und den Stangensellerie vorsichtig mit dem Dressing mischen
und 30 Minuten marinieren.

ANRICHTEN

Den Eiersalat portionenweise in transportféhige Schalen, z.B. WMF Top Serve
verteilen. Mit dem kross gebratenem Speck, den Stangensellerieblattern und
dem Schnittlauch garnieren.
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