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Dieses Buch ist hemmungslos romantisch,
wunderbar sentimental, Liebeserklirung,
Schwirmerei und Apotheose in einem. Es
braucht kaum Worte, sondern vertraut auf
die Kraft seiner Bilder, um die beriihmteste
Gourmet-Dynastie des ElsaB in den Him-
mel der Verehrung zu heben. Seit bald vier-
zig Jahren leuchten iiber dem Restaurant
»Auberge de I'TII* drei Sterne, seit dieser
Zeit wirken die Haeberlins segensreich im
. . Koch-Olymp. Da war es hochste Zeit, ih-

' Die SChOpfungen nen mit diesem prachtvollen Bildband ein
2 <% Denkmal zu setzen. Er zeigt sie bei der Ar-

der KUChengOtteI' beit in Kiiche und Keller, dazu die Land-
schaften des ElsaB zu allen Jahreszeiten
von ihren schénsten Seiten. Und er 148t die
Herzen der Feinschmecker mit herrlichen
Aufnahmen von Haeberlin-Klassikern wie
Froschschenkel-Schiumchen oder Mille-
feuille auf Lachstatar und einem verfiihre-
rischen Rezeptanhang héher schlagen.
DaB man nicht viel iiber die Familie selbst
erfihrt, ist kein Schaden und bestimmt im
Sinne der Haeberlins. Denn fiir sie zihlt
allein, was auf den Teller kommt. str.

B ,Haeberlin“ von Dave Brillmann, Simone Mor-
genthaler und Marion Michels. La Tavola-Ver-
lag, Orselina 2004, 288 Seiten, zahireiche
Farbfotografien. Gebunden, 67,50 Euro. ISBN
3-909909-08-6.
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